
CUTTER - EMULSIONADORES: GAMA VERTICAL

Cutter CK-5
Capacidad de la cuba: 5.5 l
Dimensiones del caldero: Ø240 mm x 150 mm
Potencia: 900 W - 1500 W
Velocidad, min-max: 1500 rpm / 3000 rpm
    
Dimensiones externas
    
 ·Ancho: 284 mm
 ·Fondo: 374 mm
 ·Alto: 439 mm
    
Peso neto: 21.6 Kg

CAPACIDAD DE LA CUBA: 5 LITROS. 2 VELOCIDADES.

Permite cortar, triturar, mezclar, amasar cualquier alimento en 
segundos.

· Recipiente de acero inoxidable extraible.     
· Panel de mandos estanco de uso muy intuitivo.     
· 2 velocidades.  
· Orificio superior en tapa, para añadir líquidos en funcionamiento.     
· Provista de microruptor de seguridad.     
· Revolvedor "cut&mix" opcional.

PREPARACIÓN DINÁMICA

· Juego de cuchillas moicrodentadas. 
· Incluye cable y enchufe.

· Revolvedor "cut&mix". 
· Cuchillas lisas. 
· Cuchillas perforadas.

EN 60335-1:1997, EN 60335-2-64:93; UNE-
EN 55014:94+A1+A2, UNE-EN 61000-3-
2:97+A1+A2+A12; UNE-EN 61000-3-3:97
+C, UNE-EN 55014-2:98

2006/95/EC, 2004/108/EC, NSF/ANSI Standard 8.

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

EQUIPAMIENTO INCLUIDO EQUIPAMIENTO OPCIONAL


